
BARKARTE

Alle Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer



«THOUS SHALT NOT 
COVET THY

NEIGHBOURS 
DRINKS»



16.—

SANGRIA DE  
INVIERNO

Portwein, Crème de Cacao, Orange, Zitrone, 
 Zimtsirup, Angostura Bitter

Eine winterliche Variation der beliebten 
spanischen Weinbowle. Sowohl der Kakaoli-
kör als auch der Zimtsirup machen aus dem 
leichten Sommerklassiker ein wohlig wärmen-
des Wintergemisch.



15.—

MANHATTAN
Wild Turkey 81 Bourbon, Matter Vermouth Rosso, 

Angostura Bitter

Um die Entstehung des Manhattans ran-
ken sich einige Mythen. Ziemlich sicher ist 
aber, dass er in New York zwischen 1870 und 
1884 (in welchem Jahr er erstmals in einem 
Cocktailbuch erwähnt ist) entstanden ist. 
Überhaupt brachte die Einführung des Wer-
muts in die USA Ende des 19. Jahrhunderts 
die ganz grossen Cocktailklassiker hervor, zu 
denen auch der Manhattan gehört.





15.—

BRAULIO SOUR
Braulio, Partisan Wodka, Zitrone, Zucker

Vor rund 140 Jahren in einer Apotheke in 
Bormio erstmals gebraut, ist der Amaro Brau-
lio heute aus keiner Bündner Bar mehr wegzu-
denken. Doch Braulio kann nicht nur als Shot 
genossen werden, sondern eignet sich mit sei-
ner bitteren Note auch schön zum mixen. Wir 
servieren ihn als Sour. 



15.—

ORIENTAL FIZZ
Hayman’s Dry Gin, Zitrone, Schwarzteesirup, 

Kardamom, Soda

Ein Fizz besteht gemäss Definition aus Spi-
rituose, Zitronensaft, Zuckersirup und Soda. 
Mit dieser einfachen Grundformel lässt sich 
leicht spielen, um ganz neue Geschmackser-
fahrungen zu kreieren. Ersetzt man den Zu-
cker durch Schwarzteesirup und fügt dem 
Ganzen noch zerstossene Kardamomkapseln 
hinzu, ergibt sich ein Drink mit orientali-
schem Flair.



12.—

KIR ROYAL
Prosecco, Crème de Cassis

Felix Kir, Bürgermeister des burgundi-
schen Städtchens Dijon, ist Namenspate des 
in der Region schon lange beliebten Getränks, 
das traditionell mit Bourgogne Aligoté ser-
viert wurde. Die französiche Oberklasse be-
gann daraufhin, den einfachen Bauernwein 
durch Champagner zu ersetzen, geboren war 
der Kir Royal.  





13.—

HIERBAS MULE
Hierbas Ibicencas, Fever Tree Ginger Beer, Limette, 

Angostura Bitter

Hierbas wird seit bald 200 Jahren auf Ibiza 
gebraut. Der Kräuterlikör besteht aus  diversen 
Pflanzen wie Fenchel, Thymian, Rosmarin, La-
vendel, Eukalyptus, Kamille, Wachholder, Ma-
joran, Minze, Salbei, die auf den Balearen zu 
finden sind. Mit Ginger Beer und Angostura 
Bitter lässt sich daraus ein erfrischend kräutri-
ger Mule kreieren



15.—

RUM OLD  
FASHIONED

Chairman’s Reserve Rum, Zucker, Chocolat Bitter

Der ein Revival erlebende Klassiker als 
Adaption mit gereiftem Rum anstatt Bourbon. 
Rum und Chocolat Bitter ergeben zusammen 
eine winterliche Note. Alternativ auch mit Ap-
pleton Estate 12 Y.



14.—

AGAVONI
Mezcal Amores Joven, Campari, Carpano Antica 

Formula Vermouth

Wie der Name schon andeutet, kombiniert 
dieser Drink Agave, den Rohstoff des Mezcals, 
mit dem italienischen Aperitifklassiker Ne-
groni. Der Mezcal gibt den bitteren Noten des 
Camparis einen rauchigen Hintergrund, was 
erstaunlich gut harmoniert.





BIER
APPENZELLER SÄNTIS KRISTALL 4.80 / 6.80
3 dl / 5 dl

APPENZELLER KÖHLER BIER 6.—
33 cl

APPENZELLER INDIAN PALE ALE 7.—
33 cl

APPENZELLER WEIZENBIER 8.—
5 dl

APPENZELLER SONNWENDLIG 6.—
33 cl, alkoholfrei

MÖHL SAFT VOM FASS 8.—
5dl, Apfelwein trüb



ALKOHOLFREI
PASSUGGER / ALLEGRA 4.—
30 cl

ELMER CITRO 4.50
30 cl

MICHEL SAFT 5.—
20 cl, Orange, Cranberry, Tomate

AFRI COLA 5.—
20 cl

CLUB MATE 6.—
33 cl

GAZOSA 6.—
35 cl, Limone, Arancia Amara, Bergamotte, Mirtillo, Chinotto

GENTS 6.—
20 cl, Tonic Water, Ginger Ale, Bitter Lemon, Ginger Beer

FEVER TREE 6.—
20 cl, Ginger Beer, Mediterranean Tonic



WEIN
RIOJA BLANCO LUIS ALEGRE 6.—
1 dl

OJO DE AGUA TORRONTES 6.50
1 dl

OJO DE AGUA MALBEC 6.50
1 dl

BARAHONDA BARRICA 7.—
1 dl

GESPRITZTER 7.—
süss / sauer

PROSECCO DOC BELLA ROSA 9.50
1.5 dl



KAFFEE & TEE
ESPRESSO 4.30

CAPPUCCINO 4.80

TEE 4.20
Ginger Lemon, Verveine, Mélange Rouge, Indian Chai, 
Sencha Yamato, Qimen Haoya

CHAI LATTE  5. —

KAFI TONIC 8.50

CARAJILLO 8.50



ESSEN
PORTION OLIVEN 5.50

PUSCHLAVER SUPER TONY BERGKÄSE 6.50

PUSCHLAVER SALAMETTI 7.50



KIOSK
ZIGIS 8.20

ROLLTABAK 8.20

PAPIARLI 3.50

FILTER 3.50

FEUERZEUG 2.—

KAUGUMMI 2.—



UNTERE GASSE 9, 7000 CHUR 
MAIL@WERKSTATTCHUR.CH


